Vorspeisen & kalte Gerichte

Gemischter Salat/ Gemuse / Croatons / Chips
(A1,A2,A3,G,J, L)
11,00 €
oder als Hauptgang
mit Poulardenbrust
23,00 €

*kkk*

Gebeizter Lachs

Erbsen-Minz-Creme / Tomaten
BaCL I)
13,00 €

oder als Hauptgang

26,00 €

*kkkk

Marinierter Kalbsrucken

Feldsalat / Kasechip
(G, J, L)
14,00€

*kkkk

Tatar vom Rinderfilet

Salat / pochiertes Wachtelei / Grana Padano
(C, G, J, L)
16,00 €

oder als Hauptgang

31,00 €

*kkkk

Kammmuschel / Riesengarnele

Zweierlei Bete / Meerrettich
(B, G, J, L, N)
15,00 €

*kkkk



Suppen

Cappuccino von der Paprika

Krauterol
(A1, G)
9,50 €

*kkkk

Rote-Bete-Himbeer-Suppe

Meerrettich
(A1, G)
9,50 €

*kkk*k

Krauterschaumsuppe

Pochiertes Wachtelei
(A1, G)
9,50 €

*kkk*k

Geeiste Gurken-Minz-Suppe

Chorizo
(G)
9,50 €

*kkk*k

Weilke Tomatensuppe

Riesengarnele
(A1, B, G)
10,00 €



Gerichte aus dem Raucherofen

Geraucherte Welsfilets

Kartoffel-Speck-Salat / Tomaten
(D, J, L)
28,00 €

*kkkk

Kaltgerauchertes Schweinefilet

Feldsalat / pikante Gurken / Kartoffelrdsti
Pilndl )
26,00 €

*kkkk

Vegetarische Raucherei

Gemusevielfalt / Kartoffeln / Schafskase
(A1, G)
22.00 €

Vegetarisch / Vegan

vegetarisch, vegane Zubereitung moglich
Krautergnocchi / Grana Padano
Paprika / Spitzkohl
(A1,G)
18,00 €

*kkkk

vegan
Rote-Bete-Carpaccio

Couscous / Gemusestroh
(AL
18,00 €

*kkkk

vegetarisch, vegane Zubereitung moglich
Basilikumnudeln

Spinat / Tomate / Schmand
(A1, C, G)
18,00 €

*kkk*k

vegetarisch, vegane Zubereitung moglich
Kartoffel-Gemuse-Rosti

Ofengemuse / Krauterdip
(A1, G)
18,00 €



Fisch

Gebratene Dorschfilets

Spitzkohl / Strauchtomaten / Thymiankartoffeln
(A1, D, G)
28,00 €

*kkk*k

Pochierte Saiblingfilets

Glasierte Mohren / Pasta
(A1, C, D, G)
29,00 €

*kkkk

Gebratenes Lachsfilet

Broccoli / Rote-Bete-Risotto
(A1,D, G, L)
29,00 €

*kkk*k

Gebratene Zanderfilets

Ofengemuse / Gnocchi
(A1, D, G)
29,00 €

*kkkk

Gebratene Welsfilets

Kartoffelnest / Paprika / Spinat
(A1,D, G)
28,00 €



Fleisch

Involtini vom Maishahnchen

Linsen / Kartoffelkrapfen
(A1, G, 1, L)
28,00 €

*kkkk

Rosa gebratene Lammhdufte / Krauterkruste

Champignons / Rosmarinkartoffeln
(A1, G, 1, L)
32,00 €

*kkk*k

Knuspriges Kalbsschnitzel

Bratkartoffeln / Rahmgurkensalat
(A1, A2, A3, C, G)
30,00 €

*kkkk

Tomahawk vom Duroc Schwein

Bohnen / Tomate / Sellerieptree
(A1, G, I, L)
31,00 €

*kkkk

Rosa gebratenes Entrecote

Perlzwiebeljus / Bundmohren / Kartoffelbaumkuchen
(A1,C, G, 1, L)
33,00 €



Fur unsere lutten Gaste

Portion Pommes Frites

Ketchup und/oder Mayonnaise
(C,L,J)
4,50 €

*kkkk

Pfannkuchen / Apfelmus
(A1, C, G)
6,50 €

*kkk*k

Bandnudeln / Tomatensauce
(A1, C, G)
7,00 €

*kkk*k

Hackballchen / Rahmsauce / Bandnudeln
(A1,C, G, L)
7,50 €

*kkkk

Fischstabchen / Krautersauce

Kartoffelplree
(A1, A2, A3, C, D, G)
8,50 €

*kkkk

Schweineschnitzel

buntes Gemuse / Pommes Frites
(A1, A2, A3, C, G)
9,00 €



Desserts

Créme Brilée
(C, L)
9,50 €

*kkk*k

Eis von weilRer Schokolade

Beeren / Rumpralinen
(A1, C, G)
9,50 €

*kkk*k

Brownie / Minzcreme

Bananensorbet
(A1,C, G, L)
9,50 €

*kkk*k

Zitronenparfait

Crumble / Erdbeerchutney
(A1, C, G)
9,50 €

*kkkk

Mousse au chocolat

Johannisbeeren
(C, G)
9,50 €

Alle Preise beinhalten Service, Bedienungsgeld sowie 7% MwSt.



Allergene

A1 —Weizen
A2 —Roggen
A3 — Gerste
— Krebstiere
— Eier
— Fisch
— Erdnusse
— Soja
— Milch oder Milchprodukte (einschl. Lactose)
1 —Mandeln
2 — Macadamianuss
— Sellerie
— Senf
— Sesamsamen
— Schwefeldioxid und Sulfite in einer
Konzentration von mehr als 10mg/kg oder 10mg/I
— Lupinen
— Weichtiere
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Zusatzstoffe

1 — mit Farbstoff

2 — mit Konservierungsstoffen
3 — mit Emulgator

4 — mit Sauerungsmittel

5 — mit Saureregulator

6 — mit Antioxidationsmittel
7 — mit Sul3stoff

8 — koffeinhaltig

9 — chininhaltig

10 — mit Stabilisator

11 — sulfithaltig



